
在中國如何申請飲食牌：

完整流程與實務指南

全面解析食品經營許可證的申請條件、流程與管理要求，助您

順利開展餐飲業務



第一章：飲食牌申請的重要性與法規背景

根據《中華人民共和國食品安全法》（2015年修訂），所有
從事食品經營的單位和個人必須依法取得合法許可。食品經營

許可證是餐飲業合法經營的「通行證」，也是保障消費者食品

安全的重要制度。

未取得許可擅自經營，將面臨嚴厲的行政處罰，包括罰款、停

業整頓，甚至吊銷營業執照的風險。合法取得飲食牌，不僅是

法律要求，更是企業長遠發展的基石。



申請飲食牌的適用範圍

餐飲服務

包括餐館、小吃店、飲品店等

各類提供現場餐飲服務的經營

場所

食品銷售

商超、便利店等從事預包裝食

品、散裝食品銷售的零售業態

中央廚房

集中加工配送的大型食品生產

配送中心，供應多個經營點

注意：銷售生鮮農產品、初級農產品等特定類別無需申請食品經營許可證。不同業態的申請條件

與審核重點存在差異，需根據實際經營類型準備材料。



第二章：申請飲食牌的基本條件

1

合法主體資格

申請人須具備合法的營業執照或其他主體資格證明

文件，證明企業或個體工商戶的合法身份

2

符合標準的經營場所

經營場所必須符合食品安全衛生標準，遠離污染源

（如污水池、垃圾場、化工廠等），環境整潔衛生

3

完善的設備設施

配備相應的食品加工、儲存、銷售設備及設施，包

括冷藏冷凍、消毒清洗、通風排煙等必要設備

4

專業管理人員與制度

設有專職或兼職食品安全管理人員，並建立完善的

食品安全管理制度，確保日常經營合規運作



申請飲食牌的禁止性要求

經營場所選址限制

不得設在有毒有害場所及其他污染源附近，必須保持安全距離，

確保食品不受環境污染

設備布局合理性

設備布局需科學合理，實現生熟分離、淨污分流，有效防止食品

在加工過程中的交叉污染

環保合規要求

必須符合地方環境污染防治相關規定，做好油煙處理、廢水排放

等環保措施

學校食堂特殊要求

學校食堂新建或改擴建項目需在施工前經食品藥品監管部門審查

圖紙，確保設計符合規範



第三章：申請材料清單詳解

基本證明文件

• 《食品經營許可證》申請書，含負責人詳細身份信息

• 營業執照或其他主體資格證明文件原件及復印件

• 經營場所合法使用證明（房產證或租賃合同）

• 法定代表人或負責人身份證明

管理制度與技術文件

• 食品安全管理制度文件及操作流程示意圖

• 從業人員健康證明及身份證復印件

• 生活飲用水檢測報告（使用自備水源時）

• 場所平面布局圖與設備清單

特殊業態補充材料：自動售貨設備需提供設備合格證明；委托加工需提供與生產單位的合作協議

；連鎖經營需提交總部管理制度等。



第四章：申請流程全解析

提交申請材料

向所在地市場監督管理部門提交完整的申請材料，可選擇現場或線上提交

形式審查

監管部門對材料進行初步審查，檢查是否齊全、格式是否符合規定，不合格則要求補正

實地核查

執法人員對經營場所及設備進行現場檢查，核實是否符合食品安全標準與申報內容

審核決定

符合條件的予以核准並發放許可證，不符合條件的書面說明理由並告知權利

領取許可證

申請人領取食品經營許可證，完成檔案歸檔，正式開展合法經營活動



第五章：申請飲食牌時間線與注意事項

了解各階段所需時間，助您高效規劃申請流程，確保順利取得許可證。

1準備階段

時間：1-2週詳細準備所有申請材料，包括營業執照、場所證明、健
康證等，確保資料齊全無誤。

2 提交申請

時間：1-3天將準備好的材料遞交至當地市場監督管理部門，可選擇
線上或線下辦理。務必確認所有附件都已上傳或附帶。3形式審查

時間：3-5工作日監管部門對提交的材料進行初步核對。若有材料不
符合要求，將收到補正通知，需及時補充。 4 實地核查

時間：5-10工作日審查通過後，執法人員會進行現場檢查，評估經營
場所、設備、衛生條件等是否符合標準。這是關鍵環節，請提前做好

準備。
5審核決定

時間：2-5工作日根據形式審查和實地核查結果，監管部門做出最終
審批。符合條件的將獲准發證，不符合的會告知原因。 6 領取許可證

時間：1-2工作日收到批准通知後，申請人可前往指定地點領取食品
經營許可證，正式具備合法經營資格。



申請流程時間與費用

辦理時限

一般情況下，市場監管部門應在

20個工作日內作出審核決定。

特殊複雜情況可延長10個工作
日，並書面告知申請人。

費用與領證

食品經營許可證申請通常不收取

費用，體現政府便民服務理念。

申請人可選擇自取或郵寄方式領

取許可證，靈活便捷。



第五章：經營場所與設備要求

合理分區布局

食品處理區需明確劃分：原料區、加工區、成品區分離，避免交叉

污染，確保食品安全流程順暢

材料安全標準

地面、牆壁、天花板材料需符合無毒、易清潔、防霉、防蟲等標準

，使用不銹鋼或瓷磚等合規材料

設施設備配置

配備消毒櫃、更衣室、洗手池、通風系統、防鼠防蟲設施等必要設

備，滿足日常衛生管理需求

排風淨化系統

廚房排風及油煙過濾系統必須完善，符合環保要求，有效處理油煙

廢氣，避免環境污染



從業人員健康與培訓要求

健康管理制度

所有食品從業人員必須持有有效健康證，上崗前進行健康檢查，確保無傳染性疾病。

建立定期體檢制度，每年至少進行一次健康檢查，發現健康問題及時調離崗位。

培訓與考核

建立從業人員食品安全培訓與考核制度，新員工上崗前必須接受食品安全知識培訓。

定期組織衛生講習與技能培訓，確保員工掌握最新的食品安全法規與操作規範，保持執業資

格有效。



第六章：食品安全管理制度重點

自查與追溯制度

建立食品安全自查制度，

定期檢查經營條件變化情

況。完善追溯體系，實現

來源可查、去向可追、責

任可究。

進貨查驗記錄

建立進貨查驗記錄制度，

如實記錄食品名稱、規格

、數量、供貨者等信息，

保存期限不少於兩年。

應急處置預案

制定食品安全事故應急處

置預案，明確應急組織、

職責分工、處置程序，定

期組織演練。

管理崗位設置

設置食品安全管理崗位，

明確職責分工，配備專職

或兼職食品安全管理人員

，負責日常監督檢查。

清洗消毒制度

定期清洗消毒空調系統、

衛生間及操作區域，保持

環境衛生，防止病菌滋生

傳播。



第七章：申請過程中的常見問題與解決方案

材料不齊全如何補正？

監管部門會一次性告知需要補正的材料清單。申

請人應在規定時限內補齊材料，否則視為放棄申

請。建議提前準備完整材料，避免往返補正。

現場核查常見不合格項目

包括分區不明確、設備不齊全、衛生條件差、排

水不暢等。建議在申請前自行整改，參照標準完

善場所與設備配置。

如何避免交叉污染與衛生死角？

嚴格執行生熟分離、專用工具分類使用。定期清

潔設備背面、排水溝等易被忽視的區域，建立清

潔記錄台賬。

申請被拒後的申訴與復議流程

申請人對行政決定不服的，可依法申請行政復議

或提起行政訴訟。建議先與監管部門溝通，了解

不合格原因並積極整改後重新申請。



第八章：地方特色與差異

1受理窗口與辦公時間

各地市場監管局受理窗口設置與辦公時間略

有差異，建議提前電話諮詢或查詢當地政務

服務網，避免白跑一趟。 2 告知承諾制試點

部分地區實行告知承諾制，符合條件的申請人可通過簽

署承諾書簡化審批流程，當場或當日領取許可證，大幅

提升辦理效率。3環保規定地方差異

不同地區對油煙排放、噪音控制、廢水處理

的標準存在差異。申請前需詳細了解當地環

境污染防治規定，確保合規。
4 特色業態特殊要求

學校食堂需提供教育部門意見，中央廚房需

配備檢驗設備，網絡餐飲需具備線上經營資

質，不同業態要求各異。



第九章：線上申請與數字化便利

0 1

政務服務網註冊

登錄所在地政務服務網，完成實名認證，升級賬號

為企業或個體工商戶級別，獲得線上申請權限

0 2

在線填寫申請

選擇食品經營許可申請事項，按要求填寫申請信息

，上傳電子版材料，系統自動檢查格式完整性

0 3

實時查詢進度

提交後可隨時登錄查詢審批進度，接收短信或郵件

通知，了解審核狀態與補正要求，無需往返窗口

0 4

電子證照下載

審批通過後可直接下載電子版許可證，與紙質證照

具有同等法律效力，支持在線公示與跨部門共享

數字化申請已成為主流趨勢，不僅節省時間成本，還實現全程留痕、透明可查，大幅提升政府服務效能與

申請人體驗。



第十章：成功案例分享

小型餐飲店快速取證經驗

某市王先生計劃開設小型麵館，提前通過政務服務網了解申請要求，按照清單逐項準備材料。

在場所裝修階段即邀請監管人員進行預審指導，確保布局與設備符合標準。

通過線上提交申請，僅用15個工作日即順利取得許可證，避免了反復整改的時間浪費。



第十一章：申請飲食牌後的持續合規管理

定期自查與接受抽查

經營者應定期開展食品安全自查，主動發現並整改問題。監管部門

會不定期進行現場抽查，檢查許可條件維持情況。

應急處理與報告

發生食品安全事故時，應立即啟動應急預案，採取措施防止危害擴

大，並及時向監管部門報告，配合調查處理。

許可證續期與變更

許可證有效期屆滿需辦理延續手續。經營場所、設備布局、經營範

圍等發生變化時，應及時申請變更，確保證照相符。

員工持續培訓

建立常態化培訓機制，定期組織員工學習食品安全知識，強化衛生

意識與操作規範，保持團隊專業水平。

重要提醒：取得許可證並非一勞永逸,持續合規管理是保障食品安全與企業長遠發展的關鍵。建立自查機制、保持與監管部門的良好溝
通,及時更新管理制度與操作流程。



第十二章：未取得飲食牌的法律風險

行政處罰

未經許可從事食品經營，將被責令

停止經營，沒收違法所得和違法經

營的食品。

並處5萬元以上50萬元以下罰款，
情節嚴重的可吊銷營業執照，負責

人可能被列入食品安全黑名單。

消費者投訴與信譽損失

無證經營容易引發消費者投訴舉報

，損害企業商譽與品牌形象。

負面輿情在網絡時代傳播迅速，可

能導致客源流失，難以挽回信任，

影響長期經營。

食品安全事故法律責任

無證經營發生食品安全事故，除行政處罰外，還需承擔民事賠償責任。

造成嚴重後果的，相關責任人可能面臨刑事追究，構成生產銷售不符合安全

標準的食品罪。

「食品安全無小事，合法經營是底線。取得飲食牌不僅是規避法律風險的必要

手段，更是對消費者負責、對企業未來負責的明智選擇。」



視覺卡片:食品經營場所標準示意圖

原料區

設置獨立的原料存儲與初加工區域,配備冷藏冷凍設備,保持食材新鮮

加工區

明確劃分粗加工、切配、烹飪區域,生熟分離,配備充足的操作台與烹飪設備

成品區

設置專門的成品存放與出餐區域,防止二次污染,保證食品衛生安全

清洗消毒區

配備三格式洗滌池、消毒櫃等設施,實現餐具徹底清洗消毒

更衣與洗手區

設置員工更衣室與洗手消毒設施,保證個人衛生符合操作要求

合理的場所布局是食品安全的硬件保障。建議在裝修前諮詢專業人士或監管部門,確保設計符合規範,避免後期整改造成的損失。



結語：合法申請飲食牌，保障食品安全與
經營未來

飲食牌是餐飲業合法經營的基石

無論是小型餐館還是連鎖品牌,取得食品經營許可證都是進入市場的第一步,是
企業合法身份的重要證明。

嚴格遵守申請流程與食品安全規範

按照法律法規要求準備材料、完善設施、建立制度,不僅能順利取得許可證,更
能保障消費者健康,防範食品安全風險。

持續提升管理水平，打造品牌信譽

合規經營是長期工程,需要持續自查、培訓、改進。優秀的食品安全管理能力
將轉化為品牌競爭力,贏得消費者信任與市場認可。

讓我們攜手共創安全、健康的飲食環境！從規範的申請流程開始,建立完善的管理
體系,為消費者提供安全放心的餐飲服務,為行業樹立標桿,共同推動中國餐飲業高
質量發展。
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